1a edicié

— SANT JUST DESVERN - KMO —
del 20 d'abril al 7 de maig

* %)

Ajuntament de Associacié de

Sant Just Desvern Moritz en recomana el consum responsable. Alc. 5,4° _G.I.?st_ronomia
i Turisme



aEDICIO DE LARUTADE LA
TAPA DE SANT JUST DESVERN

LAssociacié de Gastronomia i Turisme del Baix Llobregat (AGT),
amb la col-laboracié de I'Ajuntament de Sant Just Desvern,
organitza el QuintoTapa Sant Just Desvern. Després de l'exit de
lactivitat en diferents ciutats del Baix Llobregat, els productes del
Parc Agrari tornen a ser protagonistes, ara a Sant Just Desvern,
entre el 20 d'abril i el 7 de maig de 2017.

La iniciativa és una ruta en la qual participen bars i restaurants de
Sant Just Desvern, en la qual es podran degustar tapes que tenen
com a protagonistes els productes de temporada del Parc Agrari
del Baix Llobregat.

LAGT impulsa aquest esdeveniment gastrondmic que té l'objectiu
de dinamitzar el sector de la restauracié de Sant Just Desvern
i donar valor a la ciutat i la comarca del Baix Llobregat com a
referents gastrondmics i turistics. Quinto Tapa és una experiéncia
gastrondmica amb una clara aposta pels productes agroalimentaris
del Parc Agrari i fomenta la participacié de la resta de sectors
comercials de la ciutat.

Amb la intencié de motivar la participacié de restauradors i
consumidors, s’hi instauraran diversos premis.

* El premi a la millor tapa popular.

* La clientela participara en premis de diferents categories:
- Or: Sorteig entre qui consumeixi 4 tapes en 2 zones.
- Argent: Sorteig entre qui consumeixi 2 tapes en 2 zones.
- Instagram: Premi a la millor foto.

* Satorgara un premi a la millor cambrera o al millor cambrer.



OM FUNCIONA
EL QUINTO TAPA

21 participants - 36 tapes

, QUINTO + l , QUINTO +
S TAPAKmO % TAPA dela casa

Pel preu de 3€ 0 2,5€ també els pots prendre amb aigua.

Si vols pots prendre la tapa amb una copa de vi o refresc + 0,5€

@ Producte Parc Agrari 6 Vegetariana @ S/gluten

FES LA RUTA MES GASTRONOMICA

A la part inferior de les pagines amb oferta gastrondmica, trobaras
les notes de cata. Pots puntuar (de I'1 al 5) les tapes per valorar-ne
la qualitat gastrondmica: presentacid, originalitat, gust i servei.

>
[T\ PRESENTACIO \ ORIGINALITAT GUST SERVE TOTAL //
4 CATA D

Tapa Kmo Tapa de la casa




Tapa Kmo Trinxat de Sant Just
Trinxat de porros del Parc Agrari amb cansalada, botifarra negra i
trompetes de la mort

Porros i patates, all, botifarra negra, cansalada, trompetes de la mort, sal i oli

Mandonguilles de la Granja
amb calamars estofats
Mandonguilles de vedella amb
calamars estofats

Carn de vedella, calamars, ceba, sal , tomaquets
vermells, pésols - Picada: all, julivert, una mica de
xocolata negra i ametlles o avellanes, i vi blanc

TERESA CASTELLVI, cap de cuina de lAntiga Granja Carbonell

PRESENTACIO ORIGINALITAT GUST SERVEI TOTAL
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Tapa Kmo Rovi tapa del Parc Agrari
Tosta de pa de cereals amb pit de pollastre, formatge, enciam,
tomaquet i ceba del Parc Agrari

Pa de cereals, pollastre, formatge, enciam, tomaquet i ceba

Tapa de la casa

Croqueta cangi

Croqueta de pollastre amb
patates braves amb dues salses
(brava i mostassa i mel)

Croqueta, patates, salsa brava i mel i mostassa

EDUARD PIZARRO | MERCE VALLDAURA

gerents de Bar Can Ginestar

Horari en qué s'ofereix la tapa: de dilluns a divendres de 12 a 14 h i de
18ha22h

c. Carles Mercader 17 | 933 729 226 | pizvall@hotmail.com




Tapa Kmo Entrevers del Parc Agrari
Burger amb carbassé i porro caramel-litzat amb salsa de vi

Carn de vedella, carbassé, porro i vi

Sota el sol
Botifarré negra d'arrds amb ou de
guatlla i pebrot vermell

vermell

) *  Botifarré negra d'arrds, ou de guatlla i pebrot
2’

ALBERTO BERMUDEZ gerent Bar Granja Desvern

PRESENTACIO ORIGINALITAT GUST SERVEI TOTAL
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Tapa Kmo Taco Eco & Km0
Taco de vedella ecoldgica de la Cerdanya amb verdures del Parc
Agrari, espécies mexicanes i pa de tortilla

Vedella ecoldgica de la Cerdanya, ceba, carbassa, esparrecs de marge, espécies mexicanes, pa
de tortilla

Ravioli de maté i formatge de
cabra artesa Maté i formatge de
cabra de Montserrat embolicat
amb carbassé Km0 i salsa de
tomaquet i alfabrega

Carbassé, maté, formatge de cabra i alfabrega

SVITLANA BOROVSKA | AINA MARTI gerent i xefs del Brot

PRESENTACIO ORIGINALITAT GUST SERVEI TOTAL
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Tapa Kmo Patata Siena
Patata del Parc Agrari daurada amb una fina capa dall i oli acompanyat
de ceba i espécies

Patata, allioli, ceba i cibulet

Tapa de la casa

Torrada Vermella

Torrada amb un llit de ceba
caramel-litzada sobre una salsa amb
tonyina

Pa, tonyina, pebrot vermell, tomaquet fregit,
orenga, ceba caramel-litzada, maionesa, olives
negres i enciam

SANDRA BENAVENT gerent del Café Siena

Horari en qué s'ofereix la tapa: dilluns a divendres de 12a21h *
Disssabte i diumenge de 122 14.30 h.

c. Miquel Reverter, 9 | 930 230 395 | smbb1966@gmail.com

PRESENTACIO \ORIGINALITAT\ GUST \ SERVEI \ TOTAL
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Tapa Kmo La Perla del Llobregat
Foie-gras casola de fetge de vedella i cava amb pera

Foie-gras, fetge de vedella, cava i pera

Tapa de la casa

Chuck Straw-Berry

Cor de xai macerat amb all i julivert
i llima, amb mantega, confitura de
maduixa i ceba deshidratada

Cor de xai, all, julivert, llima, mantega, maduixa
i ceba

Horari en qué s'ofereix la tapa: de dilluns a divendres de 19 a 23 h.
Carretera Reial, 106, local 38 (al costat de 'edifici Walden 7)
930 245 427 | cruillacamins@gmail.com

@ -com/cruillacamins

NOTA
de CATA

PRESENTACIO ORIGINALITAT GUST SERVEI TOTAL
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7CUINA MIRACLI

Tapa Kmo Garri amb textures del Parc Agrari
Garri cuinat a baixa temperatura amb crema de poma, Carxofa Prat
confitada i xips de fruita

Garri, pomes golden de Lleida, Carxofa Prat, xips de fruita, sucre, sal, oli, pebre de colors,
aigua, llimona, nyorai all

JOAN TARGARONA xef i gerent de Cuina Miracle

Horari en qué s'ofereix la tapa: de dilluns a divendres de 9h a 16 h
* Dissabtes, diumenges i festiusde 9ha15 h

Avinguda Inddstria, 1| 933 729 898 | miracle@cuinamiracle.com |
www.cuinamiracle.com

oF.
PRESENTACIO ORIGINALITAT GUST SERVEI TOTAL

NOTA
TA

de
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Tapa Kmo Truita de delicies de 'hort
Truita de Carxofa Prat amb alls tendres i porro del Parc Agrari

Carxofa Prat, ous, alls tendres, porros, sal i oli doliva

FRANCISCA JIMENEZ | FRANCISCO INFANTE gerents del
Bar del Mercat

Horari en qué s'ofereix la tapa: de dilluns a dissabte de 7:30 ha 16 h
c. del Mercat, s/n (Mercat Municipal) | 629 300 388 |
pacoinfantegraciante@gmail.com

|
» _:1‘.9 © @barelmercat_santjust

¢ 7 s V]
N[0/ PRESENTACIO ORIGINALITAT GUST SERVEI TOTAL
de CATA
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Tapa Kmo Peus de porc & Carxofa Prat
Peus de porc amb xips i pannacotta de Carxofa Prat

Peus de porc, pastanaga, ceba, porro, fulla d'api, llaurer, claus - Per a la pannacotta: ceba tendra,
Carxofa Prat, caldo, nata i gelatina

Tapa de la casa

Patates El Mirador

Patates farcides de bacalla i
gratinades amb allioli d'alls tendres

Patates, bacalla esqueixat, crema de llet, ol
alls, llorer, olivada i sal * Allioli: llet, all, oli, alls
tendres i sal

JOAN MASCARO gerent d’El Mirador de Sant Just

Horari en qué s'ofereix la tapa: dilluns a divendres de 132 15:30 hi de 20:30 a
23 h * Dissabte de 13:30 a 15:30 i de 20:30 a 23 h * Diumenge de 13:30 a 15:30 h
Avinguda Inddstria, 12 | 934 990 342 | elmirador@elmirador.cat | www.elmirador.cat
@ com/miradorsantjust @ @miradorsantjust (@) @miradorsantjust

N[0}/ PRESENTACIO ORIGINALITAT GUST SERVEI TOTAL

de CATA




EL RACO DE LA NONA
- GASTROBAR

Tapa Kmo Dau de bacalla sobre crema de coliflor
Dau de bacalla arrebossat sobre una base de crema de coliflor
del Parc Agrari acompanyat dallioli

Coliflor i bacalla (olivada per decorar)

Mini Burger Gourmet

Mini burger de vedella sobre una
base de pa de coca amb una salsa
especial (tipus romesco amb un punt
de picant) i ceba caramel-litzada

Pa de coca, salsa romesco picant, hamburguesa
de vedella i ceba caramellitzada

WINONA RIERA | ESTEFANIA BELSO
gerents d'El Racé de la Nona - Gastrobar

PRESENTACIO ORIGINALITAT GUST SERVEI TOTAL
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1 LAPIZZERIA GIANLUCA

'

Tapa Kmo Mini Calzone de Carxofa Prat i pollastre
Mini calzone de Carxofa Prat i pollastre amb porros del Parc Agrari i
beixamel

Pollastre, ceba, porro, Carxofa Prat, llet, farina, i base dempanada

GIANLUCA MONETA | CARLOS GARCIA gerent i xef de La
Pizzeria di Gianluca

Horari en qué s'ofereix la tapa: dimarts 20 a 23 h - Dimecres i dijous de 13a16 hii
de 20 a 23h * Divendres i dissabte de 13a 16 h - Diumenge 13 de 16 hide 20 a 23 h.

c. Bonavista, 84 | 930 046 805 | pizzeriasantjust@hotmail.com
@ com/lapizzeriadigianluca
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12 Rikenvos™

Tapa Kmo FricanBao del Parc Agrari
Fricandé de vedella ecoldgica del Bergueda, amb verdures de
temporada i herbes aromatiques, servit amb pa Bao

Vedella ecolégica del Bergueda, tomaquet, ceba, porro, pastanaga, farigola, julivert, coriandre,
farina, aigua, sal, pebre negre, vi ranci i oli d'oliva

Tapa dela casa

Tartar de fuet i tomaquet

Fueti tomaquet servit en tartar,
acompanyat de pa de vidre torrat

Fuet, tomaquet, pa de vidre, oli doliva, sal i
pebre

SERGI CLARAMUNT gerent de La Tasca dels Rifenyos

Horari en qué s'ofereix la tapa: dilluns de 12.30 2 15.30 h * De dimarts a
divendres de 12.30 21530 hii de 19.30 a 22.30 h * Dissabte de 19.30 a 22.30 h.

Carretera Reial, 24 | 931 051 608 | sclaramuntg@gmail.com

m @ com/latascadelsrifenyos

PRESENTACIO ORIGINALITAT GUST SERVEI TOTAL
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Tapa Kmo Llit de sardines

Mollete dAntequera amb sardines, sobre un llit de ceba, porro i
carbassé del Parc Agrari confitat, amb un llencol de tomaquet fresc i
herbes aromatiques

Mollete dAntequera, ceba, porro, carbassé, tomaquet i herbes aromatiques

Tapa de la casa

Pastis Leopoldo’s del dia
Pastis de pastanaga o pastis de
cafeé

Farina, ous, sucre, mantega, pastanaga, café,

fruits secs i formatge fresc

MIRIAM VILA gerent de Leopoldo’s

Horari en qué s'ofereix la tapa: de dilluns a dijous i dissabtes d'11a13.30 h ¢
Divendres d'11a18.30 h

c. del Mercat s/n (Mercat Municipal) | 667 639 443 | willa_foc@hotmail.com

A0\ ,
PRESENTACIO ORIGINALITAT GUST SERVEI TOTAL
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LOS PINOS

Tapa Kmo Filet Los Pinos
Filet al forn a la provencal amb pebrots del piquillo, verduretes del Parc
Agrari i reduccié de Pedro Ximenez

Filet, herbes provencals, sal, pebre, all, oli d'oliva, pebrots del piquillo, salsa vinagreta i pa

s g lapadelacasa

2 #;‘.3}! Fajita de pollastre i verdures
I Fajita mexicana amb pollastre,

j verdures i salsa mediterrania

Pollastre, tortita de blat de moro, ceba, tomaquet,
pebrot vermell, pebrot verd, all, pebre vermell
dol¢, pebre vermell picant, sal, pebre, sucre

ANTONIO DEL PINO gerent de Los Pinos

Horari en qué s'ofereix la tapa: de dilluns a divendres de 10 a 13 h i de
17 h a tancament * Dissabtes de 10 a 15h.

Avinguda de la Generalitat de Catalunya, 1bis local 1] 620 958 052 | sapoverde57@gmail.com
@ com/Bar Los Pinos @) @bar_los_pinos

PRESENTACIO ORIGINALITAT GUST SERVEI TOTAL
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5 RESTAU

Tapa Kmo Cor de Carxofa Prat
Rodanxa de patata amb cor de Carxofa Prat, botifarra, salsa romesco i
ceba crispy

Patata, Carxofa Prat, botifarra, salsa romesco i ceba crispy

Tapa de la casa

Gotet tricolor

Puré de poma amb botifarra negra
i ceba caramel-litzada amb ceps
acompanyada amb torradetes

Puré de poma (pomes sucre i llimona),
'g botifarra negra, ceba caramel-litzada, ceps i
torradeta

CARMEN ACEDO | ANGELS MARTINEZ
xef i gerent del Restaurant El Niu

Horari en qué s'ofereix la tapa: De dilluns a dissabte de 20.30 a
2230 h.

il Josep Anselm Clave, 1| 934 734 058 | amjauma@hotmail.com |
restaurantelniusantjust.com

'
PRESENTACIO \ORIGINALITAT\ GUST \ SERVEI \ TOTAL



REMIS DEL QUINTO TAPA
SANT JUST DESVERN

En la primera edicié del Quinto Tapa Sant Just tenim diferents
premis, tant per a vosaltres, que gaudiu de la gastonomia local, com
per als diferents restauradors i cambrers. El concurs durara del 20
dabril al 7 de maig.

* Apropa't a algun dels locals adherits al concurs i recull el teu
Tapaport.

* Pren-te el teu QuintoTapa i demana que et segellin el full. Escull
si omplir el Tapaport Or o Argent. Per cada tapa consumida, un
segell (2 tapes en un local, 2 segells). Has d'aconseguir els segells
en els diferents locals participants!

* Quan ja tinguis la butlleta amb els segells dels locals participants,
la pots dipositar amb les teves dades en una de les busties que
trobaras als mateixos locals.

Sortejarem els premis entre totes les butlletes, aixi que com més
n'omplis, més possibilitats de guanyar!

Molta sort i bon profit!



G
Tapa popular

Premi
Clients

Premi
especial

TAPAPORT OR

* La tapa guanyadora sera triada entre la clientela que
consumeixin 4 tapes de 2 zones diferents del municipi,
amb un total de 8 tapes.

* Comptabilitzara cada tapa: si prens dues tapes en un
bar seran 2 segells.

* La persona que ompli el Tapaport Or optara al premi
de 300 € per a consumir en els establiments adherits a
Desvern - Comer¢ i Empresa.

* La tapa guanyadora tindra un reconeixement mitjancant
un diploma acreditatiu i una campanya de comunicacié
i monografic a la prestigiosa escola de cuina Hofmann
Barcelona.

TAPAPORT ARGENT

Per aconsequir el Tapaport Argent, has de consumir 2 tapes
de 2 zones diferents del municipi, amb un total de 4 tapes.

Comptabilitzara cada tapa: si prens dues tapes en un
bar seran 2 segells.

La persona que ompli el Tapaport Argent optara a
un apat per a 4 persones a la cerveseria de la Fabrica
Moritz Barcelona.

MILLOR CAMBRER /A

Guanyara aquesta categoria el/la cambrer/a que més
puntuacié tingui a la butlleta de participacié. La persona
guanyadora aconseguira un magnific lot de productes Moritz.



FOTO INSTAGRAM

La millor foto sera triada entre les imatges a Instagram
amb #Quinto Tapa, #QT SantJust.

El premi sera un apat per a 2 persones a la cerveseria de
la Fabrica Moritz Barcelona.

L QUINTO TAPA SANT JUST
DESVERN - KMO A LES XARXES

La innovacié no estara només a la taula: a Facebook, Twitter,
Instagram, tot comensal podra compartir les seves experiéncies,
les seves fotos, sol-licitar informacié de la tapa o la localitzacié de
qualsevol dels restaurants participants. Per a aquest projecte es
posa en marxa un web propi mitjancant el qual es podra accedir
als diferents perfils de les xarxes socials de IAGT.

www.quintotapa.cat * www.agtbaix.cat



A LA CUINA DES DEL 1856

BARCELONA
Moritz recomana el consum responsable. 5,49



Tapa Kmo Oda Pirata
Barca amb base de patata del Parc Agrari i carn de secret amb adob
aromatic tipic extremeny coronat amb formatge de cabra

Patata, carn de porc (secret), formatge de cabra, sal, pebre, pebre vermell dol¢, herbes
aromatiques, reduccié de licor de gla i salsa de soia

Callos amb cansalada ibérica
Els classics callos en salsa especial
de la casa, trossets de cansalada i
xorigo ibéric

Callos, pebre, sal, pebre dol¢, pebre picant,
tomaquet, pebrot vermell, ceba, all, cansalada
i xorico ibéric picant

MIRIAM SANCHEZ | VICTOR TORRES caps de cuina rest. Extremadura

A

PRESENTACIO ORIGINALITAT GUST SERVEI TOTAL
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7 RESTAURANT LA BONAIGUA
| i _

Tapa Kmo Ravioli de bacalla & samfaina del Parc Agrari al carbé
Ravioli de pasta wanton farcit amb brandada de bacall3, salsa de

samfaina brunesa amb verdures del Parc Agrari i carbé comestible

Pasta wanton, brandada de bacalla (patata, bacalla i alls confitats), oli d’all, pa negre, samfaina
(ceba, carbasss, alberginia, pebrot vermell, pebrot verd i tomaquet), aigua de la coccié de la
pasta, sal i pebre.

Tapa de la casa

Les braves de La Bonaigua
Patates braves, allioli suau i la salsa
de La Bonaigua

Patata agra, allioli de la casa, salsa brava de la
casa (ceba i tomaquet brunesa, pebre de la

‘ Vera, bitxo, sal, sucre, alls i pebre)

VICTOR PARDO | SONIA SERRANO caps de cuina del Restaurant
} La Bonaigua
: Horari en qué s'ofereix la tapa: dijous, divendres i dissabte de 21a 23 h
" Carretera Reial, 54 | 933 711 397 | labonaiguarestaurant@gmail.com
f [

www.labonaigua.es

[ ‘ @ com/Restaurant la Bonaigua (@) @labonaigua
[0/’ PRESENTACIO ORIGINALITAT GUST SERVEI TOTAL
de CATA
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8 RESTAURANT LILLA

Tapa Kmo Remenat d’alls tendres del Parc Agrari
Alls tendres del Parc Agrari amb esparrecs, ous remenats i gambes

Alls tendres, gambes, esparrecs, ou, oli, sal i pebre

Tapa dela casa
Fideua marinera
Fideua de peix i verdures

Fideus, musclos, gambes, calamars, tomaquet,
ceba, pebrot vermell, pésols, sal, pebre, oli,
brou de peix i allioli.

FRANCISCO MANUEL HIDALGO gerent del Restaurant Lllla

Horari en qué s'ofereix la tapa: De dilluns a diumenges de 12 a14 hii de
17a2t1h.

c. Salvador Espriu, 3| 934 737 046 | garciantonia6@live.com
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9 TERRASSA EL MIL-LENARI

Tapa Kmo Remenat del Parc Agrari
Torradeta amb remenat d'esparrecs, alls tendres, nameko (bolets) i
cibulet

Pa torrat, ous, alls tendres, esparrecs, nameko, cibulet, sal maldon i oli d'oliva verge extra

Tapa de la casa

Mini Burger del Mil*lenari

Mini burger de xai amb escalibada
i formatge brie calent

Pa, carn de xai, escalivada (pebrot i alberginia),
formatge brie, sal Maldon i oli d'oliva verge
extra

EDUARD VILADOT gerent de Terrassa El Mil-lenari

Horari en qué s'ofereix la tapa: de dimarts a diumenge de 12a 14 hide
19ha2th

c. del Mercat, s/n | 934 735 482 | eviladot@telefonica.net

A
PRESENTACIO \ORIGINALITAT\ GUST \ SERVEI \ TOTAL
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O TOC PERSONAL
= ‘-;;\

Tapa Kmo Wrap de pollastre
Wrap farcit de pollastre amb ceba del Parc Agrari, guacamole i maionesa

Pollastre, pa wrap, enciam mezclum, tomaquet, ceba sofregida, ou dur, guacamole i maionesa.

Tapa de la casa

CrujiToc de Tonyina

Pa de vidre amb tonyina, ceba
caramel-litzada, barreja de
formatges ratllats i cibulet

Pa de vidre, tomaquet, oli oliva verge, orenga,
tonyina, ceba caramel-litzada, barreja de
formatges ratllats i cibulet.

JORDI MARTIi | AROMA GUAS gerent i cap de cuina de Toc

Personal

Horari en qué s'ofereix la tapa: de dilluns a dissabte d'11a 13 hide
19 a 21 h. * Diumenge d'11a 14 h.

c. Major, 2 | 936 762 813 | tocpersonalsj@gmail.com

PRESENTACIO ORIGINALITAT GUST SERVEI TOTAL
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Tapa Kmo La mini Burger de la Trini
Mini burger de vedella ecoldgica amb formatge brie i ceba
caramel-litzada

Carn de vedella ecoldgica, formatge brie i ceba

TRINITAT SOUSA xef de Trini’'s Café Bistré

Horari en qué s'ofereix la tapa: dijous de 19 a 21h * Divendres de 18 a21h ®
Dissabte, de 12.30 a15ide 19.a 21 h * Diumenge de 1230 a13.30 h.i de 18 a 21 h.
Parc Joan Maragall, 4 | 930 132 699 | trisomu@hotmail.com

@ com/Trini's Café Bistr6 (@) @trinis_café

NOTA

PRESENTACIO ORIGINALITAT GUST SERVEI TOTAL
de CATA




Territori Special
Sant Just 2017

Sant Just somplira

democions i valors
amb esportistes
d’Special Olympics




FESTA
DEL
COMERG

FIRATAP

Parc Maragall

El Fira Tapa Sant Just Desvern,
serd la fi de Festa del QuintoTapa, que
es desenvolupara a la ciutat entre els
dies 20 dabril i 7 de maig. Lactivitat
forma part de la Festa del Comerc, que
sorganitza per a potenciar el comerc
local, aprofitant el marc de la primavera.
Les entitats organitzadores  sén
Associacié de Comerc i Empreses de
Sant Just Desvern, i [Associacié Dona
i Empresa.

Al Fira Tapa, restauradors implicats en la
dinamitzacié gastrondmica de la ciutat,
shan proposat el repte de sorprendre’ns
amb una mostra de la seva oferta
gastrondmica basada en els productes
del Parc Agrari del Baix Llobregat, en
un espai Gnic, al Parc Maragall. El Fira
Tapa Sant Just també sera un punt de
trobada de la cultura de la ciutat amb
musica, activitats infantils...




DURANT TOT EL MATI

* Activitats per a infants

* Exhibicié de ball amb l'alumnat de
Raquel Rubiales

* Sergi Shine DJ (Funk, Reggae, 80’
&Rn'B)

¢ Sandunguera en viu! (rumba catalana)

* Taller de cuinajaponesai degustacié

* Ballada dels Gegants de Sant Just,
a carrec de la Colla Gegantera de
Sant Just

MiGDIA
* Musica ambient i activitats gas-
trondmiques diverses

PROGRAMA DEL DIA 7 - FESTA DEL COMERC
TARDA

* Boleros i musica pel cor” amb
Alejandra Parroni (veu), Teresa Comas
(teclat) i Francesc Collado (baix)

* Actuacié musical de I'Escola de
Musica Amalgama

o Espectacle i exposicié6 daus
rapinyaires amb “Acariciando el aire”

* Xocolatada popular organitzada per
la Comissié de Festes del Barri Nord.

* Alegria i diversi6 amb el grup de
percussié Bandandara

* Lliurament de premis i sorteig del
Concurs dAparadors

* Final de Festa amb lactuacié del

grup de rock Seikos




SPAIS NATURALS
| PARC AGRARI

EL PARC AGRARI

A la vall baixa i al Delta del Llobregat es troba una de les zones
agricoles més fertils i antigues del pafs: un patrimoni cultural,
econdmic i ecoldgic situat al mig de I'area més poblada de
Catalunya que cal preservar. Promocionar els usos agricoles i les
2.700 hectarees, la majoria cultivades, i el seu entorn natural és una
inversié de futur que contribueix a la millora de la qualitat de vida
de tots els ciutadans.

EL CAMP A CASA

elcampacasa.cat és el portal web que permet a les persones
consumidores, majoristes o minoristes, la possibilitat de contactar amb
els pagesos i les pageses del Parc Agrari que participen en aquest
projecte, i adquirir les fruites i verdures que hi produeixen.

Respon a la voluntat dels pagesos i pageses del Parc Agrari dapropar-
te la riquesa agricola del Delta i l'exclusivitat dels seus productes, fruit
del saber fer de moltes generacions d'agricultors i agricultores que
han treballat aquestes terres. També, a la voluntat de promoure un
comerg de proximitat i un consum responsable amb el medi ambient.

+ informacié: parcs.diba.cat/web/BaixLlobregat ® www.elcampacasa.com/



SSOCIACIO DE
GASTRONOMIA | TURISME

Generant economia productiva al Baix Llobregat amb

la restauracié, la cuina i els productes de proximitat

e

Des dels seus inicis, 'lAGT B ,
Comunicacié
ha apostat per fomentar el [JEE—
consum de restauracié i generar
economia productiva mitjancant
la gastronomia i el turisme de
les ciutats de la periféria, especialment en una situacié com lactual,
que ens obliga a apostar fort per trobar noves maneres d'impulsar
projectes, aixi com per a la innovacié i el consum de productes Kmo.

v%f.e

S o s b

Al Baix Llobregat han aparegut nous locals gastrondmics, una cuina
més innovadora i actual, que aposta pel turisme de proximitat.
La comarca compta amb actius turistics, com els productes
gastrondmics vinculats al Parc Agrari del Baix Llobregat: el Pota
Blava, la Carxofa Prat, IEsparrec de Gava, la Cirera del Baix...

www.agtbaix.cat

PROJECTES 2016-2017 Tapes del Mén L'H ¢ QuintoTapa Pota Blava
* QuintoTapa Cornella * Fira Tapa Carxofa Prat i Carxofa Prat a la
Fira Avicola Raca Prat * U'Hospitalet Experience - MWC ¢ Quinto-
Tapa LHospitalet * Mar¢ Gastrondmic * Barcelona Beer Festival
QuintoTapa Carxofa Prat * QuintoTapa Sant Just Desvern ¢ Fira Tapa
Carxofa Prat * GastroGava ° Fira Tapa Sant Just Desvern ¢ Sant Pollin
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ORGANITZA: PATROCINADOR:
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agf ;

A]untament de

éZZ?f;ﬁﬁ',?,ge Sant Just Desvern BARCELONA
i Turisme
AMB EL SUPORT:
£ Radio
dona [IRL0N -
i EMPRESA v, comerciempresa . OO DeSVern
Sant Just Desvern o)
COL-LABORA: "
=51 CATALUNYA 2016

RECIO EUROPEA DE LA GASTRONOMIA

Jconsorei de
Barcelona

es molt mes

F w Parc Agrari
baix llobre§at del Baix Llobregat

Disseny: domingorecreativos.com
Fotografies oferta gastrondmica: Vanesa Martinez * Fotografies retrats: Elena Alvarez

Fotografia de portada (de Vanesa Martinez): Tapa guanyadora de Cruz Ibérico (QuintoTapa
Cornella 2015)



STABLIMENTS
PARTICIPANTS | HORARIS

&l zona1 7] zona2

01Antiga Granja Carbonell 4 E

02 Bar Can Ginestar 5 [
03 Bar Granja Desvern ¢ 2
04 Brot 7 @A
05 Café Siena o 72
06 Cruilla de Camins o
07 CuinaMiracle 10 E
08 El Bar Del Mercat 11 Bl
09 El Mirador 12 B
10 ElRacé de laNona 1 Bl

11 La Pizzeria di Gianluca 1+ £l

12 La Tasca dels Rifenyos 15 [#1

15 Leopoldo’s 16 @
14 Los Pinos 17 &
15 Rest. ElNiu s &

16 Rest. Extremadura 23 [#]
17 Rest. La Bonaigua 24 2]
18 Rest. Lllla 25 [
19 Terrassa El Mil-Lenari 2¢ El
20 Toc Personal »7 @

21 Trini's Café Bistré 2¢ El



dilluns | dimarts | dimecres| dijous |divendres| dissabte |diumenge

migdia nit | migdia nit | migdia nit | migdia nit | migdia nit | migdia nit | migdia nit

071 Antiga Granja Carbonell o -®: X 2 2 -®;

02 Bar Can Ginestar X X :ﬁ @ :@:

03 Bar Granja Desvern X S ‘@ -@: @ @

04 Brot "®: 3 -®: -®:

05 Café Siena @ X X 1 Y 1 X X X

06 Cruilla de Camins

07 Cuina Miracle @ -®: -@: X 3 @ @ -®:

08 El Bar Del Mercat

09 El Mirador -@: ‘@ & 2 @ ‘@ -@; X 2

10 ElRacé delaNona - -®:- -@: X 3 o -

11 La Pizzeria di Gianluca X X X J :@: X X X X

12 La Tasca dels Rifenyos

13 Leopoldo’s -9 R -@: ‘@ ‘@ -®;

14 Los Pinos X X X X X X X ) 1 -@;

15 Rest. El Niu

16 Rest. Extremadura - -®: -@: X 3 @ @

17 Rest. La Bonaigua

18 Rest. Lllla -@: ‘@ & 2 @ ‘@ -@; X 2

19 Terrassa El Mil-Lenari -®:- -@: X 3 ®: - -

20 Toc Personal X X X X X X X ) 1 -@; X X

21 Trini’'s Café Bistré -@: X 5




Terme Municipal de
Sant Feliu
de Llobregat

Terme Municipal de Sant Joan Despi

Y




O0réa



FESTA DEL
COMER(

90 1MAG
PARC MARAGA




CONCURS DAPARADORS

Vine a veure els aparadors de les botigues f
i establiments de LA PRIMAVERA / l \ m
SANT JUST ALTERA ivota els que

més t'agradin.

Entraras en el sorteig de 3 caps de setmana
per a 2 persones. Anima't, hi sortiras guanyant!

Des del 27 d'abril fins el 6 de maig.

EL COMERGC REGALA FLORS
Comprant a les botigues associades a Desvern
Comerg i Empresa, Dona i Empresa i Mercat
Municipal, et regalem una planta®.
A partir del dijous 4 de maig. @ @?
*Unitats limitades, fins a exhaurir existéncies.

La planta es podra recollir a la FESTA DEL COMERC,

el diumenge 7 de maig al Parc Joan Maragall.

LES ESCOLES VISITEN EL MERCAT

Exposicié al Mercat Municipal de dibuixos dels nenes i nenes
de les escoles que han visitat el Mercat. Des del 20 d’abril fins
el 6 de Maig.

Organitzen:

i EMPRESA

Sant Just Desvern

A
DESYBRN dona




CONCURS DAPARADORS
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20 Asgalux 30 Ese By Events
21 Cistelleria Ballart 31 Fotografia Desvern
22 Joieria Puig Alsina Yolanda Monzé
23 Pastisseria Celes 32 Pastisseria Alex Lafont
24 Drogueria Entorn Fermo 33 Metalmasa
25 Cal Llibreter 34 Vainilla & Coco
26 Ymc Estética 35 Margarita
27 Bon Rebost 36 Neki
28 Ana Valverde Fotografia 37 Trini's Café
29 Xavier Villar 38 Be London






